
FTX C2-20M

CAFETERA BARISTA 4 EN 1



CONOZCA SU CAFETERA

A Tapa del depósito de granos B Depósito de granos

C Panel de control C1 Interruptor ENCENDIDO/APAGADO

C2 Grind x1 / Grind x2 (Molido x1/x2) C3 Espresso simple/doble

C4 Pantalla de temperatura C5 Pantalla de tiempo

C6 Cappuccino pequeño/grande C7 Latte pequeño/grande

C8 Cold brew (extracción en frío) C9 Espresso hot (espresso caliente)

C10 Frothing (espumado) C11 Clean (limpieza)

D Soporte del portafiltro E Rejilla de goteo extraíble

F Flotador de rebose de la bandeja de goteo G Bandeja de goteo extraíble

H Adaptador de cápsula para portafiltro I Mango del portafiltro (embudo metálico)

J Filtro de café (1 taza y 2 tazas) K Cuchara medidora / prensador

L Tapa del tanque de agua M Asa del tanque de agua

N Tanque de agua O Tapa del depósito de leche

P Perilla de control del nivel de espuma Q Palanca guía del tubo espumador

R Tubo dispensador de leche espumada S Depósito de leche

T Depósito de leche extraíble/transparente U Anillo dosificador

V Anillos de sellado W Cepillo

X Mango del embudo DG Y Prensador

4



FILTRO PARA 1 TAZA FILTRO PARA 2 TAZAS

1 cucharada rasa
Cantidad aproximada: 7 g

2 cucharadas rasas
Cantidad aproximada: 14 g

Use el filtro y la cantidad de café molido correspondientes a una o dos tazas.

7. Para limpiar el interior del aparato, siga los pasos de «PREPARACIÓN DE CAPPUCCINO» usando agua en ambos depósitos y sin café molido.
No sumerja el cuerpo principal, el cable ni el enchufe en agua.

CAPPUCCINO
MÁS ESPUMA / MENOR TEMP. MENOS ESPUMA / MAYOR TEMP.

LATTE
MÁS ESPUMA / MENOR TEMP. MENOS ESPUMA / MAYOR TEMP.

7. Para limpiar el interior del aparato, siga los pasos de «PREPARACIÓN DE CAPPUCCINO» usando agua en ambos depósitos y sin café molido.
No sumerja el cuerpo principal, el cable de alimentación ni el enchufe en agua.

CAPPUCCINO

Ajuste el nivel de espuma antes de
preparar.

MÁS ESPUMA · MENOR TEMP. MENOS ESPUMA · MAYOR TEMP.

LATTE

Ajuste el nivel de espuma antes de
preparar.

MÁS ESPUMA · MENOR TEMP. MENOS ESPUMA · MAYOR TEMP.



ELIJA LOS GRANOS DE CAFÉ ADECUADOS
Se recomienda elegir granos de café frescos, de mezcla y con tueste medio a oscuro.

GUÍA DE MOLIENDA

FINA GRUESA

ELIJA LA TAZA ADECUADA
Antes de preparar una bebida, seleccione una taza del tamaño adecuado:

BEBIDA SELECCIÓN TAZA SUGERIDA

Espresso Simple Doble Pequeña Pequeña

Cappuccino Pequeño Grande Mediana Grande

Latte Pequeño Grande Grande Grande

Espuma - - - Grande

Nota: La capacidad indicada sirve solo como referencia. El volumen total puede variar según la leche y el nivel de espuma.

Retirar:

Volver a encajar:

3. Conecte el aparato a la fuente de alimentación y presione el botón de encendido. El aparato entra en
calentamiento y extracción en frío. Presione el botón «Espresso caliente» hasta que toda la máquina se
precaliente y entre en modo de espera.

Cuando las luces queden encendidas de forma fija, presione nuevamente «LIMPIEZA» y la luz individual
parpadeará. Una vez finalizado el calentamiento, el agua saldrá automáticamente y se detendrá por sí sola.
Durante este proceso puede girar la perilla del depósito de leche a la posición «LIMPIEZA» para realizar una
limpieza a alta temperatura. No coloque ninguna parte del cuerpo debajo del portafiltro. Utilice una taza o
recipiente similar para recoger el agua y evitar quemaduras.

LIMPIEZA
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